Задание по предмету «Метрология, стандартизация и сертификация»

1) Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий – сборник технических нормативов для предприятий общественного питания.

2) Средства проверки и калибровки: понятие, назначения. Соподчиненность и взаимосвязь отдельных средств. Выявите общность и различия проверки и калибровки. Проведите конкретные примеры из вашей профессиональной деятельности. ( на примере столовой общественного питания при школе)
3)Задача: Английская фирма заключила договор на поставку подсолнечного масла с Американской фирмой. Американская фирма поставила 150 by (бушель) подсолнечного масла. При заключении договора купли-продажи сторонами не были оговорены единицы измерения.  В результате одна из фирм понесла убытки. Рассчитайте возможные убытки ( в натуральном и денежном выражении). Какая из сторон понесла убытки? Цена за убытки 2,5 $ за 1 by. Рассчитайте объем масла в единицах СИ.

